附件3       

关于部分检测项目不符合食品标准的说明
 甜蜜素

甜蜜素也叫环己基氨基磺酸钠，通常是指环己基氨基磺酸的钠盐或钙盐。甜蜜素是一种常用甜味剂，其甜度是蔗糖的30～40倍。消费者如果经常食用甜蜜素含量超标的食品，会因摄入过量对人体的肝脏和神经系统造成危害，特别是对代谢排毒能力较弱的老人、孕妇、小孩危害更明显。

在食品中出现甜蜜素不合格可能有以下几种原因：

经营者在不懂食品添加剂法律法规要求的情况下，为增加产品的甜味，进行的超范围或超限量添加。

可添加甜蜜素的产品生产线与不可添加甜蜜素产品的生产线之间的交叉污染。

企业生产工艺控制不当，发酵不充分，为调配口感而人为添加。

